mix IT!

TASTE & TRENDS 2016

IO

100% caffe

Old Cuban Espresso

Spritzig-frischer Cafte-Cocktail mit I-O espresso intenso und Champagner.

Zutaten Zubereitung

* 1 Minzzweig (davon 2 - 3 Den Minzzweig im Shaker zerstofien
Minzblatter zum Dekorieren (2 - 3 Minzbldtter zum Dekorieren
benutzen) aufbewahren), den I-O espresso intenso,

den Kaffeelikor und den Zuckersirup

* 11:0 espresso intenso (kalt) hinzufiigen und kraftig schiitteln.

e 2 cl Tia Maria Kaffeelikor
« 1 Barloffel (entspricht 1 TL) Monin Den Mix in ein Glas geben, mit

weier Rohrzucker Sirup dem Champagner auffiillen und die

Minzbla korativ platzi .
« 3 d Lanson Black Label Brut inzbldtter dekorativ platzieren




